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Nos burgers facon boucherd

Pain burger artisanal, accompagné de frites maison

Le Viandard 20 €
Steak haché 150y, cheddar, oignons, salade, tomates

Le Blue Burger 20 €
Steak haché 150y, bleu d”auvergne, oignons, salade, tomates

Le Chévre miel 20 €
Steak haché 150y, fromage de chévre, bacon, miel, compotée doignons, salade, tomates

Le Big Black, 22 €

Steak haché 220g, emmental, bacon, oignons, salade, tomates, pain noir

Les saisonniers

Le Périgourdin (automne-hiver) 25 €

Steak haché 150g, magret de canard, foie gras, salade, tomates, oignons confits

Le Savoyard (automne-hiver) 23 €

Steak haché 150y, fromage a raclette, saucisse de Montbéliard, compotée d oignons

Le Pesto (printemps-été) 22 €

Steak_ haché 150g, mozzarella, pesto, tomates, oignons, salade



LES

VIANDARDS

ARTISANS BOUCHERS CHARCUTIERS

Le choix de ['étal

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites maison et de salade

Bavette d aloyau (env. 250g) 22 €
Cote de beeuf (env. 500g) 27 €
Entrecéte (env. 350g) 26 €
Faux filet (env. 250g) 22 €
Filet (env. 200g) 26 €
Tartare de beeuf coupé au couteau 23 €

Cotes maturées (en _fonction des disponibilités) les 5004

Cotes catéqorie 1 : 37 €
Hereford, Holstein, Longhorn, Montbéliarde,
Normande, Rouge des prés, Salers, Simmental

(Cotes catégorie 2 : 40 €
Angus, Black Pearl, Blonde de Galice, Frisona, Galloway
Lord of beef
Cotes catégqorie 3 :
34 : Casina, Kodbeef, Portugaise, Shorthorn, 46 €
3B : Roxa d’Ouro, Yakusa 50€
Cotes catégqorie 4 :
Wagyu 65 €
Menu enfant 14 €

(steak_haché 120g accompagné de frites maison)



Nos pieces d agnea
Cotes d agneau
Tranche de gigot

Nos piéces de porc
Céte de porc des Alpes (échine ou filet)
Céte de porc noir de Bigorre (échine)

Nos piéces de veau

Céte de veau (env. 300g)
Escalope de veau

Foie de veau

Tartare de veau coupé au couteau

utres viandes (en fonction des disponibilités)

Andouillette maison

Chuck Flap Wagyu australien (env. 200g)
Magret de canard du Sud-Ouest

Noix d entrecéte argentine (env. 250g)
Cote Black Angus américain (env. 500g)

Kagoshima (prix pour 100g)

20 €
20 €

18 €
22 €

23 €
20 €
22 €
23 €

20 €
40 €
24 €
30 €
45 €

35€




L’ensemble de nos desserts faits maison sont au tarif unique de 6 € piéce.

Pour connaitre les desserts du jour, n’hésitez pas a vous renseigner auprés du personnel.

CaE oo © o 200€
Café MOISEELE . ..o et : 2.20 €

Café gourmand ..............ccooviiiiiiiiiiiiiiiii e, : 8.00 €




